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TECHNICIEN(NE) DE MAINTENANCE - FILIERE AOP AUVERGNE

Statut : Selon structure
Rattachement hiérarchique : Chef(fe] d'équipe maintenance ou Responsable de maintenance
Localité : Auvergne

Définition du poste :
Le technicien de maintenance (h/f] est responsable de la maintenance préventive et curative selon les impératifs et
respecte les délais d'intervention afin de garantir la continuité de production.

Missions et activités principales :

Assurer les travaux de prévention sur tous types d'installation liés a la fabrication de fromages AOP d’Auvergne

(pasteurisation, transformation fromageére, affinage, conditionnement, etc.).

Détecter les pannes sur des systemes automatisés, les répertorier et réaliser les réparations apres diagnostic.

Etablir la planification des interventions en fonction des priorités et les coordonner en fonction de la production.

Intervenir sur tous types d'installations : mécanique, pneumatique, électrique, programmes d’automates, etc. :

e Respecter les procédures d'intervention (balisage, protection, mise hors service, remise en service, nettoyage,
etc)

e Signaler les dysfonctionnements aux bons interlocuteurs

e Protéger les zones d'interventions en respectant la sécurité liée aux installations et aux personnes.

Intervenir avec réactivité afin d'éviter les risques de détérioration de la matiere.

Participer a la mise en place de nouveau matériel.

Identifier les besoins de matériel et les renseigner pour la gestion des stocks.

Connaitre, respecter et transmettre les régles d’hygiéne, de sécurité et de qualité en vigueur [HACCP, QHSE et
engagement direction).

Missions associées en fonction des structures :
e Réaliser la conduite et le suivi de la station d'épuration.
e Assurer lapprovisionnement en pieces détachées.

Connaissances et aptitudes requises :

Connaissance mécanique, électrique, fluides, énergie, automate, ...
Connaissance en logiciel GMAQO

Habilitation électrique

Respecter rigoureusement les modes opératoires
Respecter les bonnes pratiques d’hygiéne et de sécurité du produit
Respecter la confidentialité

Avoir le sens de l'analyse et du diagnostic

Faire preuve d'adaptation et d'initiative

Etre organisé

Avoir une bonne capacité de communication et apprécier le travail en équipe
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Conditions de travail : EPI agent de maintenance obligatoire (bouchons d'oreille, lunette de protection,
vétements de travail, charlotte, etc.).

Environnement de travail : Toutes zones. Non routinier,
Horaires possibles selon structure : Travail en poste.

Durée de travail : Temps plein - Disponibilité possible en semaine, les week-ends et les jours fériés afin
d'assurer les astreintes.

Avantage / Atout du métier :
Participer a la création de fromages AOP d’Auvergne reconnus pour leur qualité et leur authenticité.
Travailler au coeur des paysages préservés de Auvergne, une région riche en tradition fromagere.
Evolution interne possible et accés aux autres métiers de la filiere AOP d’Auvergne.

Formations possibles :
Possibilité de formations en interne.

BP - Electricien -

BTP CFA Haute-Loire (43)
BTP CFA Puy-de-Déme

Titre Professionnel Electromecanicien de maintenace Industrielle
AFPA Chevigny-Saint-Sauveur
CFA de la mobilité urbaine durable

Perspectives d’évolution :
Opportunités de formation et de développement des compétences.
Possibilités d'évolution vers d'autres métiers de la filiere AOP d’Auvergne.
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